
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

システムキッチンには食器洗い乾燥機がオススメ！

理由その２ 手洗いよりも衛生的 

高温のお湯で洗うので、ほとんどの食中毒菌や、雑菌を死滅させることができます。さらに高温

ですすぎ・乾燥させるので除菌効果に優れています。 

食器カゴもタンクも、食器と一緒に洗浄だから、庫内がいつも清潔です。 

毎回の食事のたびに手洗いするより、食器をためて洗っても衛生的です。 

食器洗いの時間を他の

家事に充てられるから

時間ができて 家族の

会話が増えたね 

手荒れが気になって

いたけどスベスベに

なってきたわ 

お正月やお盆に 

たくさん人が集まっ

ても大丈夫だね 

苦手だった食器洗い

が楽になったよ 

漆器など使用できない食器があるから

注意しないといけないね！ 

理由その１ 手洗いよりも経済的 

ランニングコストは手洗いの約半分 節水効果も抜群です（食器洗い乾燥機メーカーによる試算） 


